s S R
H/ L ,\:\,“, LN/

Micropolis | El Festival del Vino Misional

Posted on 25 de noviembre de 2022 by Bertoldo Velasco Silva
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Por unica ocasion, el Festival y Cata del Vino
Misional se va a realizar el dia 17 de diciembre
préoximo en el Callejon Cabezud, en pleno
Malecon Costero de La Paz.

Diario Humano | La Paz, Baja California Sur (BCS). Recuerdo
que fue en julio del 2010, cuando mi esposa Yolanda Tafoya
y un servidor, realizamos un viaje a San José y a San Miguel
de Comondu, para cumplir una encomienda periodistica
para nuestra Revista Analisis Periodisticos BCS, como asi se
llamaba nuestra publicacion que se editaba mes con mes y
que ahora, con la modernidad, la convertimos en un medio
informativo digital analisisbcs.com, desde enero del 2018.

Uno de los objetivos, era dar a conocer la actividad vitivinicola y la
forma de vivir de los habitantes de ambos pequenos pueblos
enclavados en la Sierra del Norte del municipio de Comondu, que era
desconocida para muchos Sudcalifornianos, pues no aparecia en el
mapa turistico del estado a pesar de contar con una de las Misiones
mads importantes de las tres Californias, ademas de que la naturaleza
la prodigd con uno de los mas bellos oasis de la media peninsula.

Fue asi que platicamos con su gente, amable, cordial y hospitalaria, por quienes fuimos
enterados de la riqueza vitivinicola, de su produccion de un vino elaborado de manera
artesanal, pisoneado por las bellas damas del pueblo en una artesa de cuero de res y aiejado
en barricas de diferente material, pero que generaba un vino dulce, y afrutado con una mezcla
sabores a mango, a datil, a ciruela amarilla, a guayaba que absorbia la vid, pero totalmente
diferente a los vinos de mesa que conocemos.
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Degustamos no solo esa gran variedad de vinos, pues cada uno tenia
el toque propio de cada productor de ambos pueblos, sino también de
las frutas en conserva como la papaya, ates de guayaba, mango,
datil, naranja, toronja, limon real, de calabaza con cana, y no se diga
del queso de chiva, o platillos como el sipai, la barbacoa de res, le
birria, la machaca metateada, el chivito asado, toda una riqueza
culinaria que los gourmets y especialistas en catar el vino, fueron
considerados como toda una gastronomia prehispanica, guardada en
ese rincon turistico de Baja California Sur, llamado ahora Los
Comondu.

Fue toda una semana de estadia en ambos pueblos y a raiz
de ese que podria ser un “descubrimiento periodistico”, y
por el férreo deseo de repetir las visitas a este bello oasis y
disfrutar de la hospitalidad de su gente, de suricay
ancestral gastronomia, de su naturaleza, de esa pazy
tranquilidad que nos ofrecio, decidimos crear el Festival
Gastronomico y Cata del Vino Misional de Los Comondu, en
noviembre de ese mismo ano 2010, festival que se realizo
ano con ano, hasta que la pandemia del coronavirus nos lo
impidio en el 2020 y 2021.
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¢Cual es la importancia de este Festival del Vino Misional de Los
Comondu en esos 9 ainos consecutivos? Promover turisticamente
tanto a San José de Comondu como a San Miguel de Comondu por si
riqueza histdrica misional, el que se conociera ante propios y
extranos, la produccion vitivinicola a base de uva misional, traida por
los Jesuitas espanoles cuando fundaron la Mision en el Siglo XVII, el
que se conociera la gastronomia prehispanica, pero sobre todo,
rescatar del olvido en que se encontraban esos pueblos, y como
objetivo fundamental, fortalecer las microeconomias no solo de San
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José y de San Miguel de Comondu sino de sus alrededores como de
San Isidro y La Purisima.

Asi fue como conformamos un valioso equipo de colaboradores para cumplir esas metas 100
por ciento altruistas, pero con el apoyo de los gobiernos estatal y municipal, para que esos
especialistas de primerisimo nivel, como el Sommleir con grado de doctorado, Julio Cayuela
Tormo, Fundador de la Escuela Espanola de Sommeliers y Vicepresidente de la Escuela
Euiropea de Sommeliers; de Master Wine Sommelir, lvan Guevara Patifo, representante de la
Escuela Espanola de Sommelier para América Latina y Asia; el Master Chef y Master Wine
Sommelier Claudio Innes Peniche, quienes acompanaron a nuestro Master Wine Sommelier
Alberto Pio Valadez (Juez Principal), al Chef Cordon Bleu, Carlos O Brian, de la Empresas O
Brian Gourmet; a los licenciados en Gastronomia Jorge Cuevas (QEPD) y Félix Velasco Tafoya,
el Sommelier Philippe Bouchacourt, representante en México de los principales productores de
vino francés; de la poblana y Sommelier, Harumy Lezama Ldpez, realizaran la catacion de esos
fabulosos vinos misionales, y le brindaran la categoria de vinos tipo Jerez.

No puedo dejar pasar mi amplio reconocimiento y valioso apoyo que en esos
anos nos han brindado para llevar a cabo ano con ano este importante
evento, para que esta que esta considerada una INICIATIVA CIUDANA tuviera
éxito, a mis amigos José Hevia Aguiar, al profesor Francisco Javier Lino
Briones y a su equipo de trabajo, a los catadores, a los grupos artisticos y
culturales que en su momento participaron, a Alejandro Moreno y a su esposa
Olga Maria Martinez y sus hijas Alma y Alejandra, a la cantante Janeth Garcia
y como olvidar al cantautor Sudcaliforniano Marti Abaroa (QEPD), quien fue
autor y cantante del Himno del Festival, con la cancién “Amigos de Verdad”,
y a tantos y tantos mas quienes se unieron para dar realce a este importante
evento del 2010 al 2019, y también a todos aquellos que en ambos pueblos
nos brindaron su hospitalidad.

Este Festival del Vino Misional de Los Comondu, esta considerado
como uno de los festejos mas importantes de la zona Noroeste del
pais, por el recate y promocion de sus tradiciones y costumbre, pero,
sobre todo, por el valioso producto que aportan tanto a la
gastronomia como, la confiteria (frutas en conserva) como a la
produccion de vinos misionales, que, en conjunto, estan considerados
PRODUCTOS 100 POR CIENTO ORGANICOS, de ahi su valor intrinseco.

Sin embargo, este ano por cuestiones financieras y técnicas,
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no se pudo reiniciar el Festival del Vino Misional, que estaba
programado para efectuarse en San José de Comondu, pero
Ccomo unica ocasion, y para regocijo de gourmets y
catadores, este se llevara a cabo en La Paz, Baja California
Sur, el proximo 17 de diciembre, en el Callejon Manuel
Banuelos Cabezud, en el Centro Histdrico de la capital y en
Pleno Malecdn Costero.
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Para ello, el Gobierno del estado a través de la Secretaria de Turismo del Estado, va a apoyar a
los productores vitivinicolas como a quienes elaboran frutas en conserva (confiteria), para
traerlos a esta capital, para que tanto locales como visitantes puedan catar y degustar dichos
productos, por lo que todos, estan invitados.

Al mismo tiempo que se presentaran, y conforme los protocolos y
ceremonial, se llevara a cabo la Cata del Vino Misional, por expertos
en la materia, y como siempre, los tres mejores vinos, sus
productores se haran acreedores a 15 mil pesos el primer lugar, 10
mil pesos al segundo y 5 mil pesos al tercero.

Esto permitira que quienes aun no han probado estas
delicias Netamente Sudcalifornianas, lo puedan hacer,
porque con ello estaremos fortaleciendo la identidad
sudcaliforniana y al mismo tiempo, el rescate de las
tradiciones, costumbres y forma de vida de quienes nos
distinguiran con su presencia.

Y este esfuerzo que se hace por rescatar la tradicion del vino
Misional, beneficiara ampliamente a los productores y que ayuda a
estimular que estas tradiciones tan auténticas, se mantengan firmes
y sean motivo de viajes para conocer esa hermosa region de Baja
California Sur, como lo son Los Comondu, puesto que para el 2023,
regresara el Festival Gastrondmico y Cata del Vino Misional, a su
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lugar de origen, y que correspondera realizarse en noviembre del
2023 a San José de Comondu, donde se encuentra una de las misiones
jesuitas mas importantes de las Tres Californianas, la Misidon de San

José de Comondau.

Asi que los esperamos para el sabado 17 de diciembre, a partir de las cinco de la tarde en el
Callejon Cabezud, a un costado de las oficinas de Hacienda y frente al Faro del Malecén

Costero.



