Impulsan promocion gastrondmica de
La Paz
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Integrantes del Consejo Editorial de la Guia México
Gastrondmico visitaron La Paz y Todos Santos para
conocer la oferta culinaria sudcaliforniana.

Diario Humano | La Paz, BCS . -Como parte de las acciones de promocidn turistica del destino, La Paz recibi6 a
integrantes del Consejo Editorial de la Guia México Gastrondmico, uno de los principales referentes de la cocina
nacional y de la industria restaurantera del pais.

Durante su visita al municipio, encabezada por Claudio Poblete y Dulce Villasefior, de Culinaria Mexicana, los
especialistas recorrieron diversos espacios de La Paz y Todos Santos para conocer la oferta culinaria, los productos
regionales y las experiencias que distinguen a Baja California Sur.

La directora general del Fideicomiso de Turismo de La Paz (FITUPAZ), Luz Maria Zepeda Esquerra, destacé que este
encuentro fortalece la proyeccién de La Paz como un destino que ha encontrado en su gastronomia uno de sus
principales atributos turisticos.

“La gastronomia es una expresién de nuestra identidad y del trabajo que realizan chefs, cocineras tradicionales,
productores y restauranteros para ofrecer experiencias auténticas a quienes nos visitan”, expreso.
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Durante su estancia, el Consejo Editorial conocié propuestas encabezadas por chefs sudcalifornianos y visité
proyectos de produccién sustentable vinculados a conceptos como “del mar a la mesa”, “del rancho a la mesa” y
“del huerto a la mesa”, que reflejan la relacién entre el territorio, la comunidad y la cocina local.

Con 12 afios de trayectoria, la Guia México Gastronédmico reconoce a los 250 mejores restaurantes del pais 'y
distingue propuestas sobresalientes por su calidad, creatividad y aportacién a la cocina mexicana contemporanea.

Finalmente, Luz Maria Zepeda reiteré que la colaboracién entre productores, cocineras tradicionales, chefs,
restauranteros y el sector turistico contribuye a consolidar a La Paz como un referente gastronémico nacional.



